Teilqualifikation
Koch/Kéchin

Ziel:

Die Vermittlung von Kenntnissen und Fahigkeiten in 6 Modulen

fir das Berufsfeld Koch/Kéchin

Vermittlung aller ausbildungsrelevanten Kompetenzen nach den

berufsspezifischen Ausbildungsrahmenplanen.

Unterstitzender Unterricht und Vermittiung von Lemstrategien

Zielgruppe:

Arbeitslose sowie von Arbeitslosigkeit bedrohte Arbeitsuchende

nach SGB Il und SGB Il

Inhalt:

TQ 1:Vorbereitungsarbeiten im Restaurant
17 Wochen incl. betrieblicher Qualifikation

TQ 2:Vorbereitungsarbeiten in der Kiiche
17 Wochen incl. betrieblicher Qualifikation

TQ 3: A la carte-Geschift und kalte/warme Biifetts
17 Wochen incl. betrieblicher Qualifikation

TQ 4: Zubereiten von Teigen und Massen, St3speisen
17 Wochen incl. betrieblicher Qualifikation

TQ 5: Bankett und Speisefolge
17 Wochen incl. betrieblicher Qualifikation

TQ 6: Regionale Kiiche und Aktionen
17 Wochen incl. betrieblicher Qualifikation

Zugangsvoraussetzungen:

Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

Fur dieTQ's 2 bis 6 ist die erfolgreiche Teilnahme an den vorherigen TQ s Voraussetzung.

Abschluss:

Férderung:

Voraussetzung fir eine Teilnahme ist ein
Bildungsgutschein der Agentur fur Arbeit bzw.
des Jobcenters oder eine Finanzierungszusage
eines anderen Kostentragers
(Rentenversicherungstrager,
Berufsgenossenschaft, Berufsférderungsdienst
der Bundeswehr o. &.).

Beratung der Antragstellenden:

Bitte wenden Sie sich an die fir lhren Wohnort
zustandige Agentur fur Arbeit, das Jobcenter
oder an einen der anderen oben genannten
Kostentrager.

Organisatorisches:

Die Teilqualifikationen werden jeweils in
max. 26 Wochen durchgefihrt,
oder entsprechend langer in Teilzeit.

Unterrichtszeiten:
auf Anfrage in Voll- und Teilzeit

Beginn:
auf Anfrage
Standort:

Stade

Berufsanschlussfahige Teilqualifikation; Teilnahme an IHK-Prifungen als externer Priifungsteiinehmende




